
Tarifs des entrées

Entrée groupe (mini 10 pers) . . . . . . . 
Entrée groupe + visite guidée à pied . . . . 
Entrée groupe + visite guidée en train . . .
Entrée groupe + balade en train . . . . . . .
Tarif dégressif :  2ième venue . . . . . .
                              3ième venue . . . . . .

Tarifs de restauration

Menus du Terroir    n°1 . . . . . . . . . .
                 n°2 . . . . . . . . . .
Café d’accueil . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Goûter . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

7.30€
-10%

9.30€
7.30€

20.10€

Infos Pratiques :

18.10€

4.00€
3.00€

-20%

5.30€

Jardins de Brocéliande - Restaurant Le Pommeret Tarifs 2012

Menu n°1

Boissons comprises : 
kir pétillant, vin blanc, vin rouge, café

Boissons comprises : 
kir pétillant, vin blanc, vin rouge, café

Minimum de personnes pour la 
visite guidée = 20.
Durée de la visite guidée : 1h15.
La réservation est obligatoire 
pour les visites et repas.
Gratuités pour le chauffeur et Gratuités pour le chauffeur et 
l’accompagnateur.
Parking bus.

Assiette Marine
(rillette de poisson, croûtons, salade, 
tagliatelles de sarrasin, tomates cerises)

ou Salade du Terroir 
(terrine de campagne, pommes de terre, 

salade verte, tomates, lentilles) 
ouou Taboulé Breizh

(semoule de blé et de blé noir, artichaut, 
chou-fleur, pommes fruits, jambon de 

pays, vinaigrette au cidre)

Colombo de Porc
ou Potée des Batous

(poitrine 1/2 sel, saucisse fumée, 
saucisson)saucisson)

ou Emincé de Volaille à l’ancienne 
garniture de légumes frais

Assiette de fromages
et sa salade 

Triologie de choux
(chou vanille, chou choc’, chou chantilly) 

ouou Crumble du Verger
sur coulis de fruits rouges
ou Tarte amandine 
et sa crème anglaise

Thème : présentation de l’ESAT
le Pommeret, historique du jardin, 
légendes de Brocéliande, 
collections botaniques...
Découverte des parcours Découverte des parcours 
sensoriels «Réveille tes pieds», à 
faire pieds nus et «Active tes 
sens», à faire les yeux masqués...

Menu n°2
Salade Océane

(brunoise de légumes, sauce cocktail, 
saumon, tomates, citron, 
mesclun de salade)

ou Assiette de Brocéliande 
(gésiers confits, magret de canard 
fumé, haricots verts, croûtons)fumé, haricots verts, croûtons)
ou Vol au vent de volaille 

(croustade, champignons, émincé de 
volaille, sauce blanquette)

Choucroute de la Mer
ou Paupiette de veau braisée 

ou Mijoté de Boeuf 
et ses petits légumeset ses petits légumes

Assiette de fromages 
et sa salade

Dacquoise à l’abricot
et coulis de fruits rouges

ou Assiette du Phare-Ouest
(far breton et sa pomme 
rôtie au chouchen)rôtie au chouchen)

ou Bavarois Poire-Chocolat
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